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CHAMPAGNE

BAUGET-JOUETTE

EPERNAY

BLANC DE BLANCS 2014

SOLAIRE - PUISSANT - GENEREUX

« Ce millésime est le 8° Champagne
Blanc de Blancs signé depuis mon
arrivée dans la Maison. Il représente
la typicité unique d’une vendange et
de terroirs qui nous sont chers. Ici,
la générosité fruitée des Chardonnay
de Bethon. »

Nicolas Bauget

9¢ LA RENCONTRE
Yeux : Couleur brillante or clair.

Nez : Complexité et finesse, univers
floral et végétal tapissé de chaleur,
notes de fruits exotiques

et de mirabelles.

Bouche : Caractére affirmé,
amertume, note finale d’une tendresse
fruitée.

#S L’INTENTION
Un vin généreux a I'image des
rendements et de la qualité du
chardonnay de cette année 2014.
La composition de ce champagne
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millésimé et sa vinification en font
une cuvée de grande garde.

A L’EXPERIENCE

BLANC DE BLANCS

C'est la fin d'une belle journée d'été T
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entre amis. Le soleil n'est pas encore

couché, I'air est doux, le moment si
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Chardonnay

Pas de vins de réserve
4% de fat

Dosage 5,2 g/l

Terroirs : Bethon - Mancy
83 % de Bethon - Sézanne
Liqueur 100 % Chardonnay (715Gr/Litre)

Année de Vendanges : 2014

Nombre de bouteilles tirées : 6 884
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