
CEPAGES / VARIETIES : Syrah 50%, Grenache 50%

DEGUSTATION / TASTING NOTES : Belle robe de couleur pourpre.Ce vin dévoile un
nez de fruits rouges mûrs auxquels se mêlent des notes de violette et de cacao.
Bouche pourvue de tannins équilibrés et harmonieux, sa bouche persistante
délivre des arômes de tabac et de réglisse. Beautiful purple colour. This wine
reveals a nose of ripe red fruits with notes of violet and cocoa. Well-balanced
and harmonious tannins ; its persistent mouth reveals aromas of tobacco and
liquorice.

A TABLE / PAIRING : Accompagne à merveille les salaisons, les viandes rouges
cuisinées ainsi que les fromages de caractère. The perfect accompaniment for
meat, gravy dishes or strong cheeses.
Servir entre 16 et 18 °C. Serve between 16 and 18 °C. À boire dans les 3 ans.
Worth keeping for 3 years.

Le vignoble du Pic Saint Loup fait partie des plus réputés du Languedoc. Le Pic Saint Loup tient son nom d’une
légende d’amour. De retour de croisade, trois frères dont Thieri Loup, désespérés par le trépas de la belle
Bertrande, s’exilèrent en ermites sur trois pitons voisins. Chacun des trois donna son nom à un sommet. Installé sur
le plus haut, Thieri Loup donna son nom au Pic Saint Loup. The wines of the terroir Pic Saint Loup are amongst the
most well-known wines of the Languedoc. The Pic Saint Loup thanks his name to a romantic legend. When
returning from the crusades, 3 brothers suffered a heartache following the death of beautiful Bertrande and they
became hermits on 3 neighbouring hills. Each of them gave their name to a hill, Thieri Loup gave his name to the
highest one: Pic Saint Loup.
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75CL - Contient des sulfites / Contains sulphites

LA GRANGE DE THIERI
AOP CÔTEAUX DU LANGUEDOC PIC SAINT LOUP
APPELLATION D’ORIGINE CONTRÔLEE


